mfpemo Kitchen Team Cup

APRESENTACAO

A competicéo culindria FN Kitchen Team Cup é organizada pela FN hotelaria e tera transmissao
televisiva na RTP Madeira.

O 3.2 FN Kitchen Team Cup tem como tema A gastronomia e os produtos regionais.

Esta competicao culinaria é disputada por equipas e é direcionada para os apreciadores da arte
de cozinhar, ndo profissionais de cozinha, que desejem apresentar criagdes proprias e originais.

OBJECTIVOS

v
v

v

Fomentar o espirito de equipa, lideranca, criatividade e paladar.

Promover a combinag¢do da gastronomia em harmonia com os produtos produzidos na
Regiéo, visando a sua promogao.

Incentivar o envolvimento da comunidade através da arte de cozinhar.

Dar aos participantes a oportunidade de elaborarem novas receitas inspiradas na
tradico gastronémica, primando pela apresentagao das iguarias.

Encontrar a melhor dupla de cozinheiros amadores da Regido.

ARTIGO 1.° | CONDICOES

1.

Esta competicéo € aberta a participantes individuais ou colaboradores de empresas, nao
profissionais de cozinha, amantes de gastronomia e que desejem apresentar criacdes
préprias e originais.

O FN Kitchen Team Cup é disputado por equipas. Cada equipa & composta por 2
elementos, sendo opcional a inscricdo de mais um elemento (suplente) para eventual
substituicdo por motivo de forga maior. Cada equipa devera eleger o seu chefe, de forma
a facilitar a comunicagao entre as equipas e a organiza¢ao do concurso.

Para participar, € necessério elaborar uma receita de um prato para 3 pessoas, sob o

tema A gastronomia e os produtos regionais. Devera obrigatoriamente constar da receita

apresentada o seguinte ingrediente: bacalhau.

A receita apresentada na fase de inscrigao é valida para a pré-selecgéo.

Cada equipa podera inscrever-se apenas com uma receita.

A competicdo sera realizada em 5 etapas:

1.2 etapa | Analise e seleccao das receitas enviadas na fase de inscricao.
Apos recebidas as inscricées, o Juri fara a analise e seleccdo das receitas
propostas pelos concorrentes. Serdo seleccionadas as 12 melhores receitas,
correspondentes as 12 equipas que disputardo os 1/8 de final.

Os resultados da pré-seleccao das equipas pelo Jari serdo comunicados pela
organizagéo.
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2.2 etapa - 1/8 de final | Competicao culinaria, com a preparacao de uma receita.

6 ingredientes serdo atribuidos, mediante sorteio, as 6 eliminatérias que seréo
disputadas pelas 12 equipas. Em cada eliminatéria, ambas as equipas deverao
criar e confeccionar uma receita com base no ingrediente obrigatério assim
definido para a respectiva prova. A escolha dos restantes ingredientes ficara ao
critério de cada dupla.

Das 12 equipas em competicao, o Juri seleccionara as 8 que passam aos 1/4 de
final.

3.2 etapa - 1/4 de final | Competicao culinaria, com a preparacao de uma receita e
harmonizacgao do prato com um vinho.

4 ingredientes serdo atribuidos, mediante sorteio, as 4 eliminatérias que serédo
disputadas pelas 8 equipas. Em cada eliminatéria, ambas as equipas deverao
criar e confeccionar uma receita com base no ingrediente obrigatério assim
definido para a respectiva prova. A escolha dos restantes ingredientes ficarg ao
critério de cada dupla.

Nesta fase, em cada eliminatéria € apurada uma equipa para as 1/2 finais.

Além da confeccao da receita, as duplas terdo de apresentar ao Juri o seu prato,
em harmonizagdo com um vinho.

4.2 etapa - 1/2 finais | Competicado culinaria, com a preparacdao de uma receita e
harmonizacgao do prato com um vinho.

Nesta fase, ndo existe sorteio e todas as equipas vao trabalhar com os mesmos
ingredientes.

Em cada uma das 2 eliminatérias, € apurada uma equipa para a prova final.

Além da confeccao da receita, as duplas terdo de apresentar ao Juri o seu prato,
em harmonizagdao com um vinho.

5.2 etapa - Final | Competicao culinaria, com a preparacao de uma receita e
harmonizac¢ao do prato com um vinho.

As duplas finalistas terdo de criar e confeccionar a sua receita com base nos
ingredientes de um cesto surpresa e de a apresentar ao Juri em harmonizagcao
com um vinho.

Em todas as eliminatérias estardo a competir entre si 2 equipas:

- 1/8 de final: 12 equipas em 6 provas eliminatérias;

- 1/4 de final: 8 equipas em 4 provas eliminatérias;

- 1/2 finais: 4 equipas em 2 provas eliminatdrias.

A Final sera disputada pelas equipas vencedoras das duas 1/2 finais.
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Os tempos maximos para a execugao da receita (duragdo total de cada prova) seréo os
seguintes:

1/8 de final: 01h05

1/4 de final: 01h05

1/2 finais: 01h05

Final: 01h35

O emparelhamento das equipas para cada eliminatéria sera efectuado através de
sorteio, realizado pela organizacao.

Em cada eliminatéria serdo seleccionadas as equipas com melhor desempenho na
confecgéo da receita, a qual sera analisada e pontuada pelo Juri de acordo com os
Critérios de Avaliagédo definidos neste regulamento (art. 4.9).

Ao longo da competicdo serdo colocados desafios as duplas concorrentes, alguns dos
quais com conhecimento antecipado por parte dos participantes, outros com elementos
surpresa.

As eliminatérias realizar-se-do ao fim de semana, nos estiudios da RTP Madeira, em data
e horario a indicar pela organizagao e os participantes terdo de comparecer ao local da
competicdo a hora fixada. Eventuais alteragbes ao exposto neste ponto serdo
comunicadas atempadamente pela organizacao.

A organizagao da competigao disponibilizard os produtos alimentares para a realizagao
das provas, tal como os vinhos para harmonizagéo com os pratos apresentados, os quais
deverao ser seleccionados a partir de uma lista elaborada pela organizagéo.

A organizacdo da competicdo fornecerd os utensilios e equipamentos essenciais
necessarios para a elaboragdo dos pratos. As equipas poderdo levar para as
eliminatorias utensilios e equipamentos especificos que considerem imprescindiveis a
confeccao dos seus pratos.

Cada receita devera ser apresentada ao Juri em prato individual. Os pratos para
apresentacdo das receitas serdo da responsabilidade das equipas participantes.
Eventuais alteragbes ao exposto neste ponto serdo comunicadas atempadamente pela
organizagao.

Para complemento de acgdes de promogado da competicdo culinaria, todas as receitas
elaboradas pelas equipas participantes no decorrer da competicdo terdo de ser
disponibilizadas por escrito a organizacdo do concurso quando solicitadas.

A comissdo organizadora da competicdo poderd reproduzir e divulgar as imagens da
competicdo, prescindindo os seus autores dos seus direitos inerentes.

Os concorrentes e respectivos acompanhantes, amigos, familiares, apoiantes, etc., ndo
podem divulgar, sob qualquer forma (fotos, videos, comentarios, respostas a entrevistas,
etc., seja na internet ou fora dela) quaisquer informagdes relativas ao concurso até que
o programa seja exibido na RTP Madeira.

O programa tem estreia prevista para o més de julho, salvo alteragdes de programacao.
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20. A organizagao fornecera a cada participante um avental e um chapéu, podendo a t-shirt

ou polo a utilizar ser a de cada equipa.

21. A participacdo nesta competicdo comporta a aceitagdo das clausulas do presente

regulamento.

ARTIGO 2.° | INSCRICAO

1.

As inscrigbes serao formalizadas mediante o preenchimento e envio do formulario de
inscricdo disponivel na pagina www.fn-hotelaria.pt. Neste formulario devera ser descrita
a receita, contendo o ingrediente obrigatério (o bacalhau), conforme indicado no ponto 3
do art.? 1 deste regulamento.

Serdo aceites para pré-selecgéo todas as inscrigdes que reinam as condi¢des indicadas
no artigo 1.2 e que sejam efectuadas até as 23:59 do dia 30 de abril de 2015.

A inscricdo é gratuita.

ARTIGO 3.° | JURI DA COMPETICAO

1.

O Juri da competicao que fara a avaliagdo dos pratos serd composto por 3 elementos:
- 0 Chef Yves Gautier, chef executivo no Hotel Quinta da Serra;

- Luis Reis, locutor e responsavel pelo programa "Da Terra a Mesa" na Antena 1
Madeira e apresentador do programa "Madeira a la Chef" da RTP Madeira;

- Américo Pereira, escangéo e formador na Escola Profissional de Hotelaria e Turismo
da Madeira.

Além do jari residente, o programa terd convidados que dardo o seu contributo para a
avaliagdo das equipas.

As decisdes do Juri serdo tomadas por maior pontuagdo, sendo a sua deliberagao
incontestavel.

ARTIGO 4.° | CRITERIOS DE AVALIACAO

1. Os critérios para a pontuagao dos pratos elaborados sdo os seguintes:
1.1. Pré-seleccao das 12 equipas:

Clareza na descrigéo da receita 1 a 10 pontos
Criatividade / Originalidade 1 a 15 pontos
Utilizagao de produtos regionais 1 a 20 pontos

As respostas dadas as questdes do formulario de inscricdo contardo para
avaliagdo qualitativa por parte do Juri.

1.2. 1/8 de final:

Clareza na descrigao da receita 1 a 5 pontos
Utilizagéo de produtos regionais 1 a 10 pontos
Adequacao das quantidades ao n.? de doses 1 a 5 pontos
Apresentacao do prato 1 a 10 pontos

Prova / Degustagéo 1 a 20 pontos
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1.3. 1/4 de final | 1/2 finais | Final

Clareza na descrigcao da receita 1 a5 pontos
Utilizagao de produtos regionais 1 a 10 pontos
Adequagéo das quantidades ao n.? de doses 1 a 5 pontos
Apresentacao do prato 1 a 10 pontos
Prova / Degustagéo 1 a 20 pontos
Harmonizagdo do prato com o vinho 1 a 10 pontos

Entende-se por:

Clareza na descricdo da receita = precisdo da descrigao e quantidade dos ingredientes para
a receita, explicacdo do método e da técnica da preparagéao.

Criatividade = a forma como a equipa expressara as suas ideias no prato elaborado.
Originalidade = o0 cunho pessoal e préprio, nao copiado.

Prova / Degustagdo = o sabor do prato preparado, tendo em consideracdo texturas e
temperos.

Apresentagdo do prato = montagem e decoragao do prato.

ARTIGO 5.° | PREMIOS

Equipa 1.2 classificada:
Estagio de 7 dias no hotel The Yeatman, no Porto (inclui viagem e estadia).
Troféu

Equipa 2.2 classificada:
Troféu

Todas as equipas receberdo um Certificado de Participagéo.

A comissdo organizadora

Cin

hotelaria



